
  
  

Allergene: Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal. 
Herkunft: Kalb-, Rind-, Schweinefleisch: Metzgereibetriebe Herisau und Schweiz 

Lamm: Neuseeland  
Poulet: Schweiz  
Fisch: Siehe Ländercode beim Fischgericht 

Menü-Änderungen: Kurzfristige Menü-Änderungen vorbehalten 
Preise: in CHF inkl. 8.1 % MwSt. 

Mittagsmenü Restaurant Park 
 

 

  Tagesmenü  Vegetarisches Menü 
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Broccolicremesuppe 
oder Salat 

Brätschnitzel an Thymiansauce 
Überbackene Griessschnitte 

Ratatouille 
Limetten-Mohncake 

 

Broccolicremesuppe 
oder Salat 

Quesadilla (gebratenes Fladenbrot) gefüllt  
mit Peperoni, Mais, Bohnen und Käse 

Avocado-Dip 
Limetten-Mohncake 
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Bouillon mit Gemüsewürfeli 
oder Salat 

Trutenschnitzel Walliser Art  
(mit Tomaten & Käse überbacken) 

Krawättli 
Cremiges Selleriegemüse 

Panna Cotta mit Fruchtsauce 

 

Bouillon mit Gemüsewürfeli 
oder Salat 

Mit Frischkäse gefüllte, panierte rote 
Jalapenos 
Krawättli 

Cremiges Selleriegemüse 
Panna Cotta mit Fruchtsauce 
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Gemüsecremesuppe 
oder Salat 

Siedfleisch an Meerettichsauce 
Kartoffelschnitze 

Bohnen 
Kokoswürfel 

 

Gemüsecremesuppe 
oder Salat 

Tofuschnitzel an Meerettichsauce 
Kartoffelschnitze 

Bohnen 
Kokoswürfel 
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Brotsuppe 
oder Salat 

Schweinsvoressen an Paprikasauce 
Bramata Polenta 

Zucchetti 
Mangomousse 

 

Brotsuppe 
oder Salat 

Bramata Polenta  
mit Gorgonzola überbacken 

Zucchetti 
Mangomousse 

K
a

rf
re

it
a

g
 

2
9
.0

3
.2

0
2

4
 

Spargelcremesuppe 
Blattsalat 

Rindsstroganoff 
Butterreis 

Gemüsebouquet 
Zweifarbiges Schokoladenmousse 

 

Spargelcremesuppe 
Blattsalat 

Bärlauchravioli an Noilly Pratsauce 
Gemüsestreifenbeet 

Parmesan 
Zweifarbiges Schokoladenmousse 
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Schwarzwurzelcremesuppe 
oder Salat 

Röstipastetli mit Pouletgeschnetzeltes an 
Champignonsfrischkäsesauce 

Erbsli und Rüebli 
Zimtfladen 

 

Schwarzwurzelcremesuppe 
oder Salat 

Röstipastetli mit 
Champignonsfrischkäsesauce 

Erbsli und Rüebli 
Zimtfladen 
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Bouillon mit Flädli 
Blattsalat 

Osterbraten (Schwein) an Morchelrahmsauce 
Bärlauchspätzli 

Gemüsebouquet 
Osterchüechli 

 

Bouillon mit Flädli 
Blattsalat 

Bärlauchspätzli-Gemüsepfanne 
Osterchüechli 

  Tagesmenü CHF 14.50 | Sonn- und Feiertagsmenü CHF 25.50 


