MittagsmenU Restaurant Park

Café
a P Restaurant
Saal

Tagesmenii

Vegetarisches Menii

Thurgauer Apfelsuppe
oder Gurkensalat mit Dill

Pouletroulade mit Tomaten und Basilikum

Thurgauer Apfelsuppe
oder Gurkensalat mit Dill

O
A an Krauterjus Tortellini mit Frischkase und Spinat
2 c‘:‘) Polenta mit Salbei an Tomatensauce
*g o Ratatouille Cremeschnitte
= 2 Cremeschnitte
Krautercremesuppe oder
Krautercremesuppe oder Rucolasalat mit Cherrytomaten und
Rucolasalat mit Cherrytomaten und Parmesan Parmesan
© Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce Gebratenes Gemuse-Bratkasespiessli
o N Butternudeln an Koriander-Kurkumasauce
% c‘:‘) Erbsen und Mais Parfumreis
S © Panna Cotta mit Passionfruchtsauce Gemdusejulienne mit Sesam
a s Panna Cotta mit Passionfruchtsauce
Schwarzwurzelcremesuppe
. : - Schwarzwurzelcremesuppe oder
oder Selleriesalat mit Baumnussen und Apfel . . N
: . . Selleriesalat mit Baumntssen und Apfel
Rindfleischballchen .
9 , . : Franztsische Omelette an Rahmsauce
c 9 mit Peperoni und Champignons Schni
o N chnittlauchkartoffeln
o Schupfnudeln .
= 3 Lattich
£ O Rahmlauch
E © Bananencake
s 2@ Bananencake
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe
2 © oder Chicoréesalat mit Orangenfilets oder Chicoréesalat mit Orangenfilets
2 o Lammbhuft an Krauter-Knoblauchsauce Gratinierte Peperoni mit
o 2‘) Bulgur Kichererbsenflllung an Steinpilzsauce
E O Gratinierter Brisseler Brokkoli
8 @ Joghurt-Limettencreme Joghurt-Limettencreme
Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe
© oder Bohnensalat oder Bohnensalat
S Poulet Casimir Spiegelei mit Krautersauce
> X Basmatireis Bulgur
3 C Frachtegarnitur Kefen
L & Kokosblechkuchen Kokosblechkuchen
Maiscremesuppe Maiscremesuppe oder Blattsalat
© oder Blattsalat Kartoffelgnocchi
o N Truthahnvoressen mit Gemuse mit Basilikum-Tomaten Sauce
% c‘:‘) Dinkelteigwaren mit Reibkase
£ © Geschmorter Fenchel Tomatenconcasse und Krautersaitling
S Schoggicreme Schoggicreme

Sonntag
22.03.2026

Gemtsebouillon mit Fideli
und saisonaler Blattsalat
Rindsschmorbraten an Merlotsauce
Semmelknodel
Mischgemise
Ananasschnitte

Gemiusebouillon mit Fideli
und saisonaler Blattsalat
Sojageschnetzeltes Zlircher Art
Krawattli mit Brosel
Zucchetti
Ananasschnitte

Tagesmeni CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmeni CHF 25.00

Allergene:
Herkunft:

Menii-Anderungen:

Preise:

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
Kalb-, Rind-, Schweinefleisch: Metzgereibetriebe Herisau und Schweiz

Lamm: Neuseeland

Poulet: Schweiz

Fisch: Siehe Landercode beim Fischgericht
Kurzfristige Menii-Anderungen vorbehalten
in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.



