AOP |GP Spezialitdten-Wochen

31. Januar —15. Februar

Mittagsmenu Restaurant Park

Tagesmenii Vegetarisches Menii
Gemusecremesuppe Gemdusecremesuppe
oder Randensalat PP
© ) . oder Randensalat
N Schweinsrahmschnitzel L :
o Steinpilz Risotto mit Mascarpone
o Couscous i
T . R . und gebackenen Tofustreifen
c o mitLe Gruyere AOP Uberbackenem Mangold Oranaencake
2 o Orangencake g
Rueblisuppe Rueblisuppe
© oder Zuckerhutsalat mit Téte de moine AOP oder Zuckerhutsalat
= N Appenzeller Bratschnitzel mit Mostbrockli IGP mit Téte de moine AOP
S N Mduscheli Teigwaren Tortelloni mit Gemusestreifen
2 S_ Klrbisgemuse an Birnen-Kasesauce
%’ ey Vanillecreme Vanillecreme
Bouillon mit Backerbsen Bouillon mit Backerbsen
oder Rettichsalat .
oder Rettichsalat
Glarner Kalberwurst IGP . .
© . . Panierte Quornstreifen
N an weisser Zwiebelsauce ) .
5 2 mit Reis
g « Kartoffelstock L ,
N . auchgemuse
2 o Rotweinzwetschgen .
= = . Gewdlrzkuchen
s 8 Gewdrzkuchen
Gemlusepureesuppe Gemusepureesuppe
o © oder Blattsalat oder Blattsalat
g 8 Pouletpiccata (Sbrinz AOP) Seitan Geschnetzeltes an Currysauce
5 N Safranrisotto Spiralen
E S Broccoli Karotten
8 0 Mango-Himbeermousse Mango-Himbeermousse
Gerstensuppe mit Walliser Rohschinken IGP Gerstgnsuppe
: oder gemischter Salat
© oder gemischter Salat . ) .
N . Verlorene Eier mit Hollandischer Sauce
o American Burger
2 Pommes frites Salzkartoffeln
B . auf Blattspinat
S o Vogelnestli Voaelnestli
s 8 ogelnestli
Lauchsuppe
oder Blattsalat mit Cherrytomaten Lauch§uppe
© . oder Blattsalat mit Cherrytomaten
I Appenzeller Siedwurst IGP . .
D O . Spatzli-Gemusepfanne
8 Chashornli I A
® o mit Sojawdurfeli
£ o Apfelmus
T < M | Mandelcreme
S5 andelcreme
Bouillon mit Fladli Bouillon mit Fladli
© und Salatbouquet und Salatbouquet
N Kalbsvoressen Gemuseballchen mit Peperonisauce
S N Rheintaler Ribelmais AOP Nudeln
£ S_ Mischgemise Sonntagsgemise
88 Heidelbeeer-Joghurttorte Heidelbeeer-Joghurttorte

Tagesmenu CHF 18.50 | Sonn- und Feiertagsmenu CHF 25.00




